Zutaten:

300 g Feldsalat
200 g Erdbeeren
150 g Ziegenkadse

150 g Walnisse

5 EL Griechisches Olivenol
5 EL Himbeercreme
1 TL Knobisenf

1/2 TL Knobi Genusssalz

amperechhe

Feldsalat mit Erdbeeren

Zubereitung:
Feldsalat waschen und putzen,
trockenschleudern und in die grolSe

Glasschiissel geben. Erdbeeren waschen und in
diinne Scheiben schneiden, den Ziegenkase
ebenfalls kleine Stiicke schneiden und alles
zusammen mit den Walniissen zum Feldsalat
geben.

Alle Zutaten fiirs Dressing in ein Schraubglas
geben und gut schitteln.

Kurz vor dem Anrichten das Dressing (iber den
Salat geben und vermischen.

Ich finde diesen Salat brutal gut und hatte nie
gedacht, dass ihn auch mein Mann so genial
findet, probiert ihn wirklich mal aus, ich bin
gespannt was lhr sagt:-)
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