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Gesalzene Kartoffeln

Zutaten: Zubereitung:

1 kg Kartoffeln Die Kartoffeln mit Schale grindlich
waschen. Das Meersalz in die groRe Nixe

100 ml heiRes Wasser geben und mit dem heilRen Wasser gut

verrihren, bis das Salz ganz aufgelost ist.
2 EL Meersalz

Die Kartoffeln jetzt in der Salzlésung

wenden, sodass sie an jeder Stelle benetzt

sind.

Die gesalzenen Kartoffeln anschlieRend in
den Ofenmeister geben, und diesen mit
Deckel in den Ofen stellen.

Ofen auf 230 Grad Ober-/Unterhitze
einschalten und die Kartoffeln fir eine
Stunde backen.

Die gesalzenen Kartoffeln sind total lecker
zu einem Dip mit Edelschmaus:-)

Ilhre Pampered Chef und Edelschmaus Beraterin Kerstin Rabus, Kirchfeld 21, 91796 Ettenstatt,
k.rabus@rabus-ettenstatt.de; Mobil: 015787676764; Website: rabus-ettenstatt.de



