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Zutaten: 
 
1 kg Kartoffeln 

100 ml Wasser 

etwas Meersalz 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Zubereitung: 

Die Kartoffeln schälen, je nach Geschmack 
in Stücke schneiden, und in den kleinen 
Zaubermeister geben. Etwas Salz darüber 
geben und das Wasser angießen. 

Ich stelle den kleinen Zaubermeister immer 
neben den Ofenmeister, denn so habe ich 
auch mal ein schnelles Essen für 
Bratkartoffeln oder Quetschkartoffeln. 

Die Kartoffeln können aber auch super 
einfach als Beilage zum Hauptgericht neben 
den Ofenmeister geschoben werden. 

Sie brauchen ca. 1 Stunde bei 200 Grad 
Ober-/Unterhitze. 

 

 

 

 

Kartoffeln aus der Lily 


