Zutaten:

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

20 g Olivenol

1 Dose Tomaten oder 400 g frische Tomaten
140 g Tomatenmark

1 TL Salz/ Pfeffer

1 TL Paprika edels(if

2 EL brauner Zucker

3 TL Pizza- Gewlirz

2 EL Balsamicoessig

amperedfche

PizzasolRe- die BESTE

Zubereitung:

Zwiebeln und Knoblauch 5 Sek/St 5
zerkleinern. Mit dem Spatel nach unten
schieben. Olivendl dazu geben und 2 Min/
100 Grad/ Stufe 2 andlinsten.

Alle restlichen Zutaten in den Mixtopf
geben und 15 Min/ 100 Grad/ St 1 mit
Messbecher kochen.

Am Schluss noch einmal abschmecken und
15 Sek/ Stufe 8 purieren.

Man kann die Sauce gut in Schraubglaser
umfullen.

Fiir garantierte Haltbarkeit oder Vorrat
kann man sie einfrieren.

Gutes Gelingen wiinscht lhre Pampered Chef Beraterin Kerstin Rabus, Kirchfeld 21, 91796 Ettenstatt,
Mail: k.rabus@rabus-ettenstatt.de, Website: rabus-ettenstatt.de




