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Zutaten: 

 300 g Reis 

200 g passierte Tomaten 

1 EL Tomatenmark 

500 ml Wasser 

1/2 TL Salz oder Feines Süppchen von 
Edelschmaus 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

 
Alle Zutaten in kleinen Zaubermeister 
geben. 

Je nach Reissorte braucht er zwischen 
30 und 50 Minuten bei 200 Grad. Ich 
nehme am liebsten Langkornreis und stelle 
ihn einfach 45 Minuten neben mein 
Gericht im Ofenmeister. 

Einfacher geht es nicht. 

 

 

Tomatenreis aus dem kleinen 
Zaubermeister 


