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Zutaten: 
 
4 TL Tzaziki Gewürzzubereitung von 
Edelschmaus 

100 g Joghurt 

100 g Frischkäse oder Creme Fraiche 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für Tzaziki- Butter: 

100g weiche Butter 

2-3 TL Tzaziki Gewürzzubereitung von 
Edelschmaus 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Alle Zutaten verrühren und 10 Minuten 
ziehen lassen. 

So lecker zum Grillen oder auch einfach so 
als Dip für Gemüsesticks. 

 

Rührt diese Gewürzzubereitung mal unter 
Butter- Ihr werdet diese Tzaziki- Butter 
lieben:  

 

 

 

 

Butter mit der Gewürzzubereitung 
verrühren und 10 Minuten ziehen lassen. 

 

 

 

Tzaziki mit Edelschmaus 


